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Mecanismo de Cocg¢ao IH

IH (Induction Heating) significa Corrente de Foucault
aquecimento por indugao
eletromagnética.

Superficie
vitroceramica

Quando a corrente elétrica flui através
das bobinas magnéticas localizadas
sob a superficie vitroceramica, séo
produzidas linhas de forga magnética.

As linhas de forga magnética passam
através do recipiente metalico quando
uma corrente de Foucault é induzida. O
calor gerado pela resisténcia elétrica do Bobina geradora Linhas de forga
recipiente é usado para o0 aquecimento. de forgca magnética magnética



Instrucoes de Operacao

m Este aparelho pode ser utilizado por criangas

com idade igual ou superior a 8 anos e por
pessoas com limitagdes fisicas, sensoriais

ou mentais, ou com pouca experiéncia

e conhecimentos, desde que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrucbes
sobre a utilizagao segura do aparelho e
compreendam os perigos envolvidos. Criangas
nao devem brincar com este aparelho. A
limpeza e a manutencao executadas pelo
usuario ndo poderao ser feitas por criancas
sem supervisao.

Nao coloque materiais combustiveis proximos
do aparelho. Eles podem causar um incéndio.

Nao superaqueca a panela ao preaquecer
para fazer frituras em panelas wok ou frituras
normais.

AVISO: Em caso de mau funcionamento

ou avaria, pare de utilizar o aparelho
imediatamente. Desligue a chave de
alimentacao principal e o disjuntor e, em
seguida, entre em contato com um Servico
Autorizado. O ndo cumprimento destes
cuidados pode causar fumaca, queimaduras e
choques elétricos.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
ele deve ser substituido por um técnico de
manutencao autorizado pelo fabricante para
evitar perigos.

Mexa os liquidos antes de aquecer. Caso
contrario, os liquidos podem espirrar e causar
queimaduras ou ferimentos.

Nao aplique forga excessiva nem derrube
objetos sobre a superficie do cooktop. Isso
pode quebrar ou danificar a superficie de vidro.

Nao coloque fogao a gas portatil, cilindros
de aco e produtos enlatados préximos ao
aparelho. Eles podem explodir se forem
aquecidos.

Objetos metalicos, tais como facas, garfos,
colheres e tampas, nao devem ser colocados
sobre a superficie do cooktop, pois eles podem
esquentar.

ApOos o uso, desligue as zonas de cocgao do
cooktop através do seu controle e ndo confie
no detector de panela.

Nao desmonte, repare ou modifique o aparelho.
Para reparos, entre em contato com a loja onde
adquiriu o aparelho.



AVISO: Este aparelho deve ser aterrado para
prevenir choque elétrico ou incéndio.

AVISO: O aparelho e suas partes acessiveis
podem ficar quentes durante o uso. Tome
cuidado para nao tocar nas partes quentes.
Criancas com menos de 8 anos de idade
devem ser mantidas longe, a menos que sejam
supervisionadas continuamente.

AVISO: Aquecer gordura ou 6leo sem
supervisionar o cooktop pode ser perigoso e
resultar em incéndio. NUNCA tente apagar
um incéndio com agua, apenas desligue o
aparelho e cubra a chama com uma tampa ou
um cobertor antichama.

AVISO: Perigo de incéndio. Nao armazene
itens nas superficies de coccao.

AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: Os protetores de cooktop nao foram
projetados para serem utilizados com este
aparelho, por isso, ndo devem ser instalados
sob nenhuma circunstancia.

Se o 6leo comecar a emitir fumaca, desligue
imediatamente a chave de alimentacao
principal. Caso contrario, ele pode pegar fogo.

Tome cuidado com o6leo quente, pois ele pode
causar queimaduras graves.

Tome cuidado quando preaquecer a panela
com pouca quantidade de 6leo. A panela pode
superaquecer e causar danos ao cooktop.

Nao aqueca recipientes vazios ou superaqueca
ingredientes. Os ingredientes podem se
queimar e o recipiente pode ser danificado.

Utilize o aparelho somente para cozinhar.

Se utilizar para outra finalidade, pode causar
superaquecimento ou um mau funcionamento
resultando em incéndio.

Se vocé utiliza um dispositivo médico (como
um marca-passo), consulte o seu médico. A
operacao do aparelho pode afetar o dispositivo
meédico.

Nao utilize limpador a vapor. A agua pode
entrar nos componentes elétricos e causar
danos.



O aparelho nao foi desenvolvido para ser
operado por um temporizador externo ou um
sistema de controle remoto separado.

Nao coloque papel ou pano de prato embaixo
do recipiente. Eles podem ficar queimados
devido ao calor do recipiente.

CUIDADO: O processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um processo de cozimento
de periodo curto deve ser supervisionado
continuamente.

AVISO: O fabricante ndo pode ser
responsabilizado por danos a pessoas ou itens
causados pela nao observancia das instrucdes
acima, pela interferéncia com qualquer

parte do aparelho ou pelo uso de pecas
sobressalentes nao originais.

O aparelho emite linhas de forga magnética. Nao coloque nada
que seja afetado pelo magnetismo proximo ao aparelho.

- Radios, TVs, aparelhos auditivos podem ser passiveis de
interferéncia de ruido.

- Cartbes com tarjas magnéticas, como cartdes de lojas ou bancos,
podem ser apagados ou danificados.

Nao utilize outros aparelhos de coc¢ao por indugao, tais

como uma panela de arroz por indugao ou um cooktop de
indugado portatil, em cima da superficie vitroceramica. As ondas
eletromagnéticas geradas por estes aparelhos podem danificar o
aparelho.

Néo coloque alimentos no armario abaixo do aparelho. Eles podem
estragar com o calor da exaustéo.

Se alimentos acidos como vinagre, geleia ou suco de liméao
espirrarem sobre a superficie de vidro, limpe-os imediatamente.
Caso contrério, a superficie do cooktop podera ficar descolorida.

Nao derrame agua nem coloque qualquer coisa sobre o painel
de controle. As teclas do painel de controle podem funcionar
incorretamente.

Nao coloque recipientes quentes sobre o painel de controle. O
painel de controle pode ser danificado.

Nao bloqueie a entrada ou a saida de ar. O aparelho pode ficar
quente e o aquecimento pode ser interrompido automaticamente.



Questoes Ambientais

A PANASONIC recomenda nao descartar produtos eletroeletrdnicos e/ou
seus acessorios no lixo doméstico, na rua, em terrenos baldios, aterros
sanitarios, corregos ou riachos. Duvidas e maiores informag¢des quanto ao
descarte, ciclo de vida e logistica reversa, contate nosso setor de SAC.

Genius Sensor

Tecnologia Genius Sensor

O Genius Sensor regula a temperatura ajustada
ao detectar rapidamente a temperatura na base do
recipiente (panela). Isto € adequado nos seguintes
modos de cocgao:

_ (Zona de cocgéo esquerda)

Modo Ferv. Automatica

Modo Cocgao em Baixa Temp.

Modo Fritura Normal

Modo Fritura Pesada (Imersao) / Leve (Rasa)

_ (Zonas de cocgéo central e direita)

m Modo Fritura Normal
m Modo Fritura Pesada (Imerséo) / Leve (Rasa)

CUIDADO
Nao utilize 6leo preaquecido em outros aparelhos. O Genius
Sensor nao funcionara com eficiéncia e o 6leo podera pegar fogo.

Dicas para Economizar Energia

m Coloque sempre as tampas corretas

nas panelas para manter o calor
interno.

Utilize o tamanho correto de panela
para a quantidade de alimento que
pretende cozinhar.

Utilize o tamanho correto de panela
para o didmetro da zona de cocgéo.
Se o didmetro da panela nao for
igual ao da zona de cocgéo, &
desejavel que utilize uma panela
com uma base que tenha um
didmetro maior que a zona de
cocgao.

m Coloque agua apenas o suficiente

para cobrir os vegetais. Isto ira
economizar energia.

Abaixe o nivel de poténcia da zona
de cocgdo quando a temperatura de
cozimento é alcangada; cozinhe o
alimento em fogo brando em vez de
fervé-lo.

Utilize um vaporizador para cozinhar
vegetais, desta forma vocé pode
fazer varias camadas de vegetais
uma sobre a outra utilizando
somente uma zona de cocgéo.
Outra forma é utilizar uma panela
com divisor.



Zona de cocgao Superficie vitroceramica

Traseira esquerda Traseira direita

Frontal esquerda Frontal direita

sensor* Alimentagio Painel de Controle
Principal

Ligando o aparelho pela primeira vez

1. Toque e segure a tecla de
. alimentacao principal para ligar o
Panasonic cooktop.

A luz da alimentagéo principal

2. Selecione o idioma desejado e
toque em [ para confirmar, em
seguida, va para o menu principal.

Selecione o idioma desejado.

Portugués
English \‘

Zona de cocgao

acende-se quando a energia € ligada.

Menu Principal

*Enquanto a zona de cocgéao estiver
em operagao

Aviso de Superficie Quente
& m Acende-se quando alguma area da superficie
vitroceramica esta quente.

Tome cuidado para n&o tocar na zona de cocgao
quando este simbolo estiver aceso.

Bloqueio do Painel de Controle
@ m Bloqueia o painel de controle permitindo a limpeza
de pequenos derramamentos nesta area.

m Ele desativa o painel de controle por 20 segundos.

m Para cancelar o bloqueio dentro de 20 segundos,
toque na tecla novamente.

Informagoes
m Exibe informagdes adicionais importantes sobre a
funcdo que esta sendo usada.

m Toque novamente na tecla “ para retornar ao

menu principal.

Timer

m Faz a contagem regressiva do tempo ajustado e
emite um alarme quando alcanga o zero. O Timer
de Cozinha ndo desliga as zonas de cocgao.

m Para mais detalhes sobre como ajustar o timer, veja a
pagina 27.



Configuragoes
m O aparelho possui varias configuracdes
predefinidas que podem ser adaptadas as suas
necessidades enquanto as zonas de cocg¢ao nao
estiverem em operagéo.
- Brilho da Tela
- Idiomas/Languages
- Modo Reiniciar
- Modo Silencioso
- Gestao de Energia*'

- Niveis Poténcia

- Cron6metro

- Modo Facil *?

- Configuragbes Padréo

- Exibigdo do Menu

*"Para informagdes sobre os grupos de zona de
cocgéao e seus efeitos, veja a pagina 13.

*2Durante o Modo Facil, os Modos Ferv. Automatica

e Cocgédo em Baixa Temp. ndo podem ser
utilizados.

m Toque novamente na tecla para retornar ao
menu principal.

Bloqueio Infantil
m Bloqueie o painel de controle para prevenir o uso
indevido do aparelho.

m Toque e segure por 3 segundos enquanto as

»

38,2cm

<

Grupos de zona de cocgao

As zonas de cocgdo estdo agrupadas em trés grupos, ex. frontal e traseira no
lado esquerdo e frontal e traseira no lado direito. Quando duas zonas de cocgéo
do mesmo grupo séo utilizadas simultaneamente, a poténcia de aquecimento &
ajustada de forma que o consumo total de energia ndo exceda o limite.

Ex.: Quando o nivel de poténcia 9 & selecionado para a zona de cocgao frontal
esquerda, a poténcia maxima disponivel para a zona de cocgao traseira esquerda
€ o nivel de poténcia 8.

( )

zonas de cocg¢ao nao estiverem em operagao.
Para desativar, toque e segure novamente por
3 segundos.

Grupo da zona
de cocgdo
Esquerda

Grupo da zona Grupo da zona

de cocgdo
Central

de cocgdo
Direita

Tecla Pausa

m Toque e segure por 1 segundo para reduzir
todas as zonas de cocgéao ativas ao nivel 1 por
30 minutos (apés 30 minutos, o aparelho sera
desligado). O timer é pausado.

m Toque e segure novamente para reverter as zonas
de cocgdo as suas configuragdes originais. O timer
continuara a sua contagem regressiva.

m Afungdo Pausa ndo pode ser usada se os modos
de cocgdo com Sensor Genius estiverem em uso
em alguma das zonas de cocgao.

NOTA

Quando o consumo total de energia é ajustado para 6600 W em “Gestéo de

Energia”, as poténcias de aquecimento sdo ajustadas conforme a seguir:

- Um recipiente muito grande pode afetar o nivel de poténcia maxima.

- Quando duas ou mais zonas de cocgdo de um mesmo grupo sao
utilizadas, somente o “Modo Manual” pode ser utilizado.



Zona de Coccao Flexivel

A zona de cocgéo flexivel consiste em varios indutores controlados independentemente.
Quando um recipiente é detectado, somente as se¢des que estdo em contato com o
recipiente sdo ativadas, todas as outras se¢des permanecerao desativadas.

Para garantir que o recipiente seja detectado e que o calor seja distribuido
uniformemente, centralize o recipiente conforme abaixo:

Panelas com um diametro menor que 13 cm
(Somente Modo Manual, ndo é adequado para os
modos de cocgdo com o Sensor Genius)

Para panelas menores, coloque o recipiente em uma
das quatro posi¢des mostradas.

Panelas com um diametro de 13 cm ou mais
Para panelas maiores, coloque o recipiente em uma
das trés posigbes mostradas.

Recipientes grandes
Coloque-o na borda superior ou inferior da zona de
cocgao flexivel.

Duas zonas de cocgao independentes

As areas frontal e traseira de uma zona de cocgao flexivel
podem ser utilizadas independentemente uma da outra
selecionando a poténcia necessaria para cada uma.

Nao coloque o recipiente sobre multiplas zonas de
cocgao flexiveis.

N&o coloque o recipiente em uma posic¢ao fora do
centro. O sensor pode ndo funcionar apropriadamente
e causar um incéndio.

AVISO
O nédo cumprimento destas instrugées pode causar ferimentos graves.

Material

Recipientes compativeis

m Ferro/ Ferro fundido

m Ferro esmaltado

m Aco inoxidavel magnético
(A poténcia de aquecimento pode nao ser tdo forte para alguns recipientes de
aco inoxidavel.)

Recipientes incompativeis
m Aluminio / Cobre

m Vidro resistente ao calor
m Ceramica e barro

Formato da Base

Recipientes compativeis
A base necessita ser plana e assentar-se uniformemente na superficie do cooktop.
(A falha em garantir isso pode resultar em ferimentos ou queimaduras.)

Recipientes incompativeis

4 aYa "\ = Recipiente com base redonda
'ﬂ F - m Recipiente com pés
: = m Recipiente com base fina
y <\ - m Recipiente com base curva
Base redonda Com pés
a N Ny ~ - ..
N&o utilize recipientes com base curva com uma
curvatura de 3 mm ou mais, ja que as fungdes de
q JL ) seguranga nao podem ser ativadas, a poténcia de

Base fina  Base curva aquecimento pode ser reduzida ou o recipiente pode
ndo ser aquecido.

CUIDADO
A m A zona de coccgdo e a base da panela devem ser mantidas secas.
Se houver liquido entre elas, a pressao do vapor pode se acumular
€ a panela pode se mover.

m Nao aqueca o recipiente esmaltado vazio. Nao deixe o recipiente
esmaltado se queimar durante o cozimento. O revestimento do
esmalte pode derreter e danificar a superficie do cooktop.

m Nao use recipientes de ceramica e de barro, mesmo que sejam
feitos para aquecimento por indugao.

m Se o recipiente for incompativel, o simbolo JE8 aparecera e
piscara no visor. (Veja a pagina 39)



Resumo da Operacao

O N

13
Q)

Toque em m. Deslize o

dedo.

Barra de
menu

Seletor de zona de cocgéo

Barra de menu

Toque e segure a tecla de alimentagao principal

para ligar o cooktop.

Se passar 1 minuto sem nenhuma operacéo, a

alimentacé&o principal sera desligada automaticamente.

= Se isso acontecer, ligue a alimentacgao principal
novamente.

Selecione a zona de cocgdo tocando na marca
quadrada (m) ou deslizando o dedo.

Se passarem 5 segundos sem nenhuma operagao,
ou se tocada duas vezes, a area selecionada sera
cancelada.

. Realize a operacao desejada com a barra de

menu.

m Modo Manual (Veja a pagina 19)

m Modo Ferv. Automatica (Veja as paginas 20-21)

m Modo Cocgédo em Baixa Temp. (Veja a pagina 22)

m Modo Fritura Normal (Veja a pagina 23)

m Modo Fritura Pesada (Imersao) / Leve (Rasa)
(Veja as paginas 24-25)

O seletor de zona de cocgdo permanecera
iluminado quando a zona de cocgéo correspondente
estiver em operagao.

Barra de menu

m A barra de menu aparecera pela parte inferior
do painel de controle apds a selegao da zona de
cocgao.

m A barra de menu fechara para baixo se nenhuma
operacéo for realizada dentro de 5 segundos.

Operacéao da barra de menu
m Toque no seletor de zona de cocgédo para exibir a
barra de menu.

m Toque ao redor da parte superior central da barra
de menu e deslize o seu dedo para baixo para
fecha-la imediatamente.

b Controle

deslizante

4,

Toque no controle deslizante da barra de
menu para ajustar o nivel de poténcia ou a
temperatura desejada.

Controle deslizante

m Mude o nivel de poténcia para o Modo Manual.

m Ajuste a temperatura para os modos de cocgao
com Sensor Genius.

Operacédo do controle deslizante

Existem trés formas de utilizar o controle deslizante.

m Deslize rapidamente para a configuracdo desejada.

m Toque em M ou Bd para ajustar a configuragao
com precisao.

m Toque e segure i ou M para mudar a
configuragéo sucessivamente.

5. Desligue a zona de cocgao.

Seletor de zona de cocgéo

ol £ Desligar

S

Tecla Voltar

)

> | /b Desligar > @

NOTA
m Para informagdes sobre o tamanho do recipiente recomendado, veja

a pagina 14.
m A area iluminada do seletor de zona de cocg¢ao pode nao coincidir

com a zona de cocgao coberta pelo recipiente dependendo do
tamanho ou material da panela utilizada.

Existem trés maneiras conforme a seguir.
m Toque e segure o seletor de zona de cocgéo.

m Toque no seletor de zona de cocgdo uma vez e
depois ajuste o controle deslizante para “Desligar”.

m Toque no seletor de zona de cocgdo uma vez e
depois toque na tecla Voltar até que a zona de
cocgao selecionada seja desligada.

Tecla Voltar
m Volte para o passo anterior tocando nela.

. Toque e segure a tecla de alimentagao principal

para desligar o cooktop.



Resumo da Operagéo Modo Manual 1-9

Modo Reiniciar AVISO
‘ \ = Em caso de desligamento acidental atraves da A m Mexa os liquidos antes de aquecer. Caso contrario, os
1230 tecla @ se atecla E for pressionada até ingredientes podem explodir subitamente ou o recipiente pode se
=3 ’ mover, e vocé pode se queimar ou se machucar.

e 4 e 10 segundos apos o desligamento, a mensagem m N&ao superaqueca a panela ao preaquecer para fazer frituras

“Deseja continuar?” sera mostrada no display. em panelas wok ou frituras normais.
Toque em “Sim” para que a ultima configuragéo

seja restaurada. CUIDADO
m Para cancelar as configuragdes anteriores, toque Tome cuidado quando preaquecer a panela com pouca
em “N&0” e o aparelho sera reinicializado quantidade de dleo. A panela pode superaquecer e danificar-se.

1. Selecione a zona de cocgao desejada.
Funcdes de Seguranca

Desligamento Automatico

m O aparelho é desligado automaticamente quando
uma anormalidade é detectada:
- Recipiente ndo detectado (Veja a pagina 39)
- Objeto pequeno na zona de cocgao (Veja a pagina 39)
- Panela vazia na zona de cocgao (Veja a pagina 39)
- Tempo de cozimento longo (Veja a pagina 34)

2. Toque na tecla [Manual].
O cronémetro inicia a contagem do tempo automaticamente.

3. Toque no controle deslizante para ajustar o
nivel de poténcia.

Faixa ajustavel do nivel de poténcia: 1 - T.

Para a operagéo do controle deslizante, veja a pagina 17.

NOTA
@ E possivel que o aparelho ndo se desligue automaticamente quando Veja Guia de Niveis de Poténcia na pagina 28.

uma anormalidade esta presente. O nivel de poténcia baixo e o tipo
de recipiente podem impactar na detecgao. Fungio Turbo
Toque nesta fungdo para aquecer ainda mais rapido
m A energia principal sera desligada automaticamente que o nivel de poténcia 9.

se passar 1 minuto sem nenhuma Operagéol Ap(')s 10 minUtOS, (o] n|’Ve| de pOténCia retorna para 9

4. Desligue a zona de cocgao. (Veja a pagina 17)
Fungao de Prevengao de Superaquecimento
m A poténcia de aquecimento é reduzida

; ; NOTA
automatlcamente para prevenir o - @ m Se nenhuma tecla for tocada por um periodo fixo de tempo quando
superaquecimento da panela. (Veja a pagina 36)

a zona de cocgao estiver em operagcao, um bipe soara e a zona de
cocgao sera desligada automaticamente. Veja a tabela do tempo de
desligamento automatico na pagina 34.

m Quando as zonas de cocgéo frontal e traseira séo utilizadas

. o simultaneamente, a poténcia de aquecimento sera ajustada de forma

quente. (Veja a pagina 11) que o consumo total de energia ndo exceda o limite. Para informagoes
sobre os grupos de zonas de cocgao e seus efeitos, veja a pagina 13.

m O Timer de Cocgéo pode ser utilizado com o Modo Manual.
(Veja a pagina 26) Uma vez que o timer de cocgao € ajustado, ndo &
possivel reverté-lo para o cronédmetro.

Aviso de Superficie Quente
[ se ilumina quando a superficie do cooktop esta

Bloqueio Infantil
m O painel de controle pode ser bloqueado para prevenir
o uso indevido do aparelho. (Veja a pagina 12)



Modo Ferv. Automatica

Faz uma panela de agua ferver.
Disponivel na zona de cocgdo com | sensor+ |

O Modo Ferv. Automatica foi desenvolvido
somente para ferver a agua.

Para alcangar um 6timo desempenho, recomenda-se
0 seguinte:

2. Toque na tecla | [Ferv. Automatica]. m Utilize uma tampa até ferver. B
h . . m Utilize um minimo de 0,5 L de agua. Se utilizar uma
B O aparelho emite um bipe 5 v.ez~es quandp a panela grande que cobre 3 ou mais areas da zona
agua alcanga o ponto de ebulicéo e depois de cocgao flexivel, utilize no minimo 1 litro de agua.

mantém a fervura. Apds o bipe, adicione os m Um minimo de 1 cm de profundidade quando a
ingredientes e ajuste a temperatura com o zona de cocgéo flexivel é utilizada.

controle deslizante, se necessario.
- Apos o bipe, o cronémetro inicia a contagem do
tempo automaticamente.

1. Selecione a zona de cocgao desejada.

Para prevenir que a agua fervida respingue para fora

da panela, recomenda-se o seguinte:

m N&o utilize mais de 70% da capacidade da panela.

m Deve haver uma folga minima de 3 cm entre a
tampa e a superficie da agua.

A temperatura ‘100’ piscara no visor até a

temperatura de ebuli¢cdo ser atingida. Depois que

a agua ferve, o aparelho predefine a temperatura

para ‘95’ automaticamente. Aumente ou abaixe a

temperatura entre ‘65 e 100’ conforme desejado em

passos de 5 °C.

3. Desligue a zona de cocgéo. (Veja a pagina 17)

NOTA
@ m O tamanho e o material do recipiente (ex. revestimento
antiaderente) e o volume da agua podem afetar a detecgéo do
sensor. Se a agua nao estiver fervente apés o som do bipe ou se
a agua ferver mas o aparelho ndo emitir o bipe, selecione uma
temperatura se houver necessidade.

m O Timer de Cocgéo pode ser utilizado com o Modo Ferv.
Automatica. (Veja a pagina 26) Uma vez que o timer de cocgéo é
ajustado, nao é possivel reverté-lo para o cronémetro.



Modo Cocgéo em Baixa Temp. ‘|'J_~ﬁ-|’ Modo Fritura Normal \ir

Disponivel na zona de cocgdao com (sensor+ § Disponivel nas zonas de cocgdao com e

1. Selecione a zona de cocgao desejada.

1. Coloque a panela com a quantidade necessaria

2. Toque na tecla“ ensor] uma vez para . ~
q [s ] P de 6leo na zona de cocgao.

selecionar Modo Cocgado em Baixa Temp.

3. Toque na tecla 28 [Temp. Baixa]. 2. Selecione a zona de cocgéo desejada.

4. Toque no controle deslizante para ajustar a 3. Toque na tecla g [Fritura Normal].

temperatura desejada. Faixa de temperatura
ajustavel: 65 °C a 120 °C. Veja a Tabela de Cocgéao
com Sensor Genius nas paginas 29-30.

Para a zona de cocgdo com | sersor+ | toque na
tecla “ [Sensor] uma vez para selecionar o Modo

5. Quando a temperatura ajustada é alcangada, Fritura Normal.

AV a indicagdo da temperatura para de piscar e o
90 aparelho emite um bipe 5 vezes.
FINe N L )
W - O cronémetro inicia a contagem do tempo automaticamente. 4. Toque no controle deslizante para ajustar a

- Quando o Modo Cocgédo em Baixa Temp. for utilizado apds
uma cocgao em alta poténcia, a indicagdo de temperatura
parara de piscar quando a temperatura ajustada é
alcangada, porém o aparelho ndo emitiré o bipe.

temperatura desejada. Faixa de temperatura
ajustavel: 140 °C a 230 °C. Veja a Tabela de
Cocgéo com Sensor Genius na pagina 31.

6. Desligue a zona de cocgao. (Veja a pagina 17)

R 5. Quando a temperatura ajustada é alcangada,
a indicagao da temperatura para de piscar e o
NOTA gog =200 ¢ P P p
ZIN

@ Devido & d iedade de tinos de ali | aparelho emite um bipe 5 vezes.
= Devido a grande variedade de tipos de alimentos e panelas, a temperatura - O cronémetro inicia a contagem do tempo
real do alimento pode ser diferente da temperatura ajustada. Aumente ou

diminua o ajuste até a temperatura do alimento desejado ser alcangada. automaticamente.

- Adicione os ingredientes.
m Recipientes com revestimento antiaderente podem afetar a detecgéo do sensor. 9

Regule a temperatura ajustada até que a temperatura desejada seja alcangada.

m Para alcangar um étimo desempenho, é recomendado que a 6. Desligue a zona de cocgao. (Veja a pagina 17)
quantidade minima a seguir seja aquecida a qualquer momento com
0 Modo Cocgao em Baixa Temp.

-Agua / leite: 200 g - Todos os tipos de NOTA
S| e - Qualquer outro tipo (S R () Iiggndos e alimentos: m Atemperatura real na base da panela pode variar da temperatura
g 90 2l2 E{IEIEe < ) & 9 & 90 £ ajustada dependendo do tipo de recipiente. Ajuste a temperatura,

m Um minimo de 1 cm de profundidade quando a zona de cocgéo se necessario.

flexivel é utilizada. m Assegure-se de que o recipiente esta seco dentro e fora antes de

m Devido a consisténcia do leite, € recomendado mexer continuamente aquecer.
enquanto o estiver aquecendo, para prevenir que o leite no fundo da . . . )
panela se queime. m O Timer de Cocgéo 9] pode ser utilizado com o Modo Fritura

Normal. (Veja a pagina 26) Uma vez que o timer de cocgéo &

. ~ J' o ~
m O Timer de Cocgéo pode ser utilizado com o Modo Cocgéo em ajustado, nao & possivel reverté-lo para o crondmetro.

Baixa Temp. (Veja a pagina 26) Uma vez que o timer de cocgéo &
ajustado, néo é possivel reverté-lo para o cronémetro.



Modo Fritura Pesada (Imerséo) / Leve (Rasa)ﬂr

Disponivel nas zonas de cocgdao com e

[Sersor |

AVISO

A Ao fazer fritura em imersao ou com pouco 6leo, utilize o Modo Fritura
Pesada (Imersao) / Leve (Rasa) ( ) com no minimo de 200 g de
6leo e pelo menos 1 cm de profundidade.
O nado cumprimento deste aviso pode causar o superaquecimento do
6leo, resultando em um incéndio.

1. Coloque a panela com a quantidade necessaria
de 6leo na zona de cocgéo.

2. Selecione a zona de cocgao desejada.
3. Toque na tecla [Fritura Pesada / Leve].

Para a zona de cocgéo com | sersor+ | toque na
tecla “ [Sensor] uma vez para selecionar o Modo
Fritura Pesada (Imersao) / Leve (Rasa).

4. Toque no controle deslizante para ajustar a
temperatura desejada. Faixa de temperatura
ajustavel: 140 °C a 200 °C. Veja a Tabela de
Cocgao com Sensor Genius na pagina 32.

5. Quando a temperatura ajustada é alcangada,

AV a indicagao da temperatura para de piscar e o
1897 aparelho emite um bipe 5 vezes.

- O cronémetro inicia a contagem do tempo
automaticamente.

- Adicione os ingredientes.

6. Desligue a zona de cocgao. (Veja a pagina 17)

NOTA
@ m O Modo Fritura Pesada (Imerséo) / Leve (Rasa) nao pode ser utilizado
em uma area que cubra mais de uma zona de cocgao flexivel.

m Atemperatura real do 6leo pode variar da temperatura ajustada
dependendo do recipiente. Ajuste a temperatura, se necessario.

m O Timer de Cocgéo nado pode ser utilizado com o Modo Fritura
Pesada (Imerséo) / Leve (Rasa). O Timer de Cozinha pode ser
utilizado. (Veja a pagina 27)

Observe o seguinte para manter a eficiéncia e a
funcionalidade do Sensor Genius.

m Siga as instru¢des quanto a quantidade de dleo.
Quantidade: 200 ga 800 g (0,22La0,9L)
Profundidade: minima de 1 cm

m Coloque a panela na posigao correta.
(Veja a pagina 14)

m Nao utilize 6éleo quente, 6leo de coloragao escura,
6leo turvo ou 6leo com restos de alimento.

m Observe as recomendagdes sobre o recipiente
adequado. (Veja a pagina 15)

m Assegure-se de que a superficie do cooktop e a
parte de baixo da panela estejam secas e limpas.

m N&o adicione ingredientes antes de a indicacéo
de temperatura parar de piscar. O aquecimento
pode ser interrompido quando uma anormalidade é
detectada.

m Uma vez que o preaquecimento tenha iniciado, néo
adicione 6leo nem mova a panela para outra zona
de cocgéo.



Timer 8

Utilizando o Timer de Coccéo

Utilizado para desligar uma zona de cocg¢ao
automaticamente. O Timer de Cocgao pode ser
ajustado para varias zonas de cocgao.

Utilizando o Timer de Cozinha

Utilizado independentemente de todas as outras
fungoes de coccao. Ele faz a contagem regressiva a
partir de um tempo ajustado.

1. Realize a operagéo desejada. (Veja as paginas 19-23) 1. Toque e segure a tecla de alimentagao principal

2. Toque na tecla Timer de Cocgéo ( ) na barra para ligar o cooktop.

de menu.

m Abarra de menu aparecera pela parte inferior do 2. Toque na tecla Timer de Cozinha ( [HEl ) no

painel de controle apds a selegdo da zona de cocgao.

m A barra de menu fechara para baixo se nenhuma
operagao for realizada dentro de 5 segundos.

. Ajuste o tempo de cozimento desejado.

Faixa de configuragao do Timer de Cocgéao: de

1 minuto a 9 horas e 59 minutos.

m Toque em ‘+’ ou ‘-’ para ajustar a configuragéo
com precisao.

m Toque e segure ‘+’ ou ‘-’ para mudar a
configuragdo sucessivamente.

m Toque em m para ajustar as horas. Toque em

para reverter as configuragdes para minutos.

Para cancelar o Timer de Cocgao
Toque no seletor de zona de cocgdo uma vez e
toque na tecla e, em seguida:

m Ajuste o timer para “0:00”.
m Toque na tecla .

Para ajustar o tempo de contagem regressiva
Depois que a contagem regressiva € iniciada, o timer
pode ser ajustado. Toque no seletor de zona de
cocgdo uma vez e toque em para ajustar o tempo.

. Quando o timer alcanga “0:00”, um bipe é

emitido 5 vezes e a zona de cocgao é desligada.

NOTA
m Uma vez que o timer de cocgéo é ajustado, ndo é possivel
reverté-lo para o cronémetro.

m O Timer de Cocgéo nao pode ser ajustado para o Modo Fritura
Pesada (Imerséo) / Leve (Rasa).

3.

ol
- R

0:00 4.
& i [B] £ o=

menu principal.

m A barra de menu para a configuragéo do timer
aparecera pela parte inferior do painel de controle.

m A barra de menu fechara para baixo se nenhuma
operacéo for realizada dentro de 5 segundos.

Ajuste o tempo.

Faixa de configuragcao do Timer de Cozinha: de

1 minuto a 9 horas e 59 minutos.

m Toque em ‘+’ ou ‘-’ para ajustar a configuragéo
com precisao.

m Toque e segure ‘+’ ou ‘-’ para mudar a
configuragdo sucessivamente.

m Toque em m para ajustar as horas. Toque em

para reverter as configuragdes para minutos.

Para cancelar o Timer de Cozinha
Toque na tecla Timer de Cozinha ( [IEM )
novamente e, em seguida:

m Ajuste o timer para “0:00”.
m Toque na tecla .

Para ajustar o tempo de contagem regressiva
Depois que a contagem regressiva € iniciada, o
timer pode ser ajustado. Toque na tecla Timer de
Cozinha (n ) novamente para ajustar o tempo.

Quando o timer alcanc¢a “0:00”, um bipe é
emitido 5 vezes.

NOTA
m O Timer de Cozinha nao desliga a zona de cocgao.
m O Timer de Cocgéao e o Timer de Cozinha podem ser ajustados juntos.



Modo Manual (18 niveis)

Derreter
Chocolate
Manteiga
Mel
Aquecer
Sopa (ex. lentilha)
Leite
Salsichas Frankfurt
Fogo Brando
Ensopado
Molho para massa
Arroz doce
Filés de peixe
Molho branco
Fritura Normal
Preaquecimento de panela
Fritura em WOK
Ovos fritos
Panquecas (finas) / Crepes
Omelete
Bife, Bacon, Costeletas
Filés de peixe
Alméndegas
Ferver
Massa, Agua
Legumes
Arroz

NOTA

Os valores de aquecimento podem variar, dependendo do recipiente utilizado.
Verifique e ajuste os niveis de poténcia conforme necessario.

1-1,5
1,5-2,5
2-25

1,5-2,5
4-55
5-6

85-T
7-85
4-5

Modo Cocgao em Baixa Temp. (12 niveis)

Aquecer *'

Leite

Comidas enlatadas

Poché
Peixe
Ovo
Peito de frango
Ferver
Carne
Ovo
Arroz
Bolinhas de batata
Batatas
Vapor
Peixe
Marisco
Legumes
Batatas
Peito de frango
Banho-maria *?

Molho (ex. Hollandaise)

Derreter chocolate

65-75
70 -80

75 -85
80-90
90 - 100

80-90

90 - 100
90 - 100
90 - 100
95 - 105

90 - 100
90 - 100
90 - 100
100 - 105
105 - 115

90 - 95
90 - 100

*1 Mexa os ingredientes durante o aquecimento.
*2 Aquecga a agua até atingir a temperatura ajustada. Apos o bipe, coloque a tigela

Configuragao de Tempo de Cozimento
Temperatura apos o bipe (minutos)

15 - 30
4-6
50 - 60

60 - 120
5-10
15 -20
16 - 25
30 -45

15- 30
15-130
10 - 40
30-40
25-35

15-20

em cima da agua quente. Mexa os ingredientes durante o aquecimento.



Modo Cocgao em Baixa Temp. (12 niveis) Modo Fritura Normal (10 niveis)

Tempo de Cozimento Configuragao de Tempo de Cozimento
Configuracao de apoés mudar para o Temperatura apos o bipe (minutos)

LD Modo Cocgé<? em Panquecas americanas 160 - 180 4-8
Baixa Temp. (minutos)
Panquecas (finas) / Crepes 230 2-3
*3
Fogo Brando Panquecas de batatas 180 4-10
Sopa, rala 90 - 100 60 - 120 D —
Sopa, creme 95 - 105 20-30 (panquecas em pedacos) e (USP
Curry 95-100 60 - 90 Croque monsieur 160 - 180 5-10
Eintopf (guisado alemao) 95 -105 30-40 Torrada francesa 160 - 180 6-8
Ensopado irlandés 105 - 115 50 - 60 Croutons 200 4-6
Goulash 95-105 60 - 90 Ovos fritos 160 - 180 5-10
Guisado 95 - 105 60 - 90 Ovos mexidos 160 1-2
Carne assada 90 - 100 60 - 120 Omelete 160 - 180 3-6
Bife a rolé 95 - 105 60 - 90 Bacon 180 2-8
Molho a bolonhesa 95 - 105 30-90 Salsichas 180 10-15
Molho de tomate 95 - 105 30 - 90 Hamburgueres 160 10 - 20
Compota 95 - 100 10-30 Bife a milanesa 180 - 200 5-10
Geleia 105 - 115 20-30 Peito de frango 180 - 230 10 - 20
*3 Fogo Brando Peito de pato 140 - 180 10 - 20
®As temperaturas e os tempos recomendados sdo apenas para cozimentos Filé de carne (3 cm de espessura) 160 - 200 6-12
em fogo brando. Estas re_celtas nece§3|t_am que os alimentos (ex. carne,’ _ Bife mal passado (3 cm de espessura) 200 - 230 6-8
legumes, etc.) sejam cozidos em poténcia alta antes de entrarem no estagio de :
cozimento em fogo brando. Nestes casos, cozinhe os alimentos selecionando Bife ao ponto, bem passado 180 - 200 8-12
o nivel de poténcia apropriado e, em seguida, mude para o Modo Cocgéo em (3 cm de espessura)
Baixa Temp. (Veja a pagina 22) Carne de porco 180 - 230 6-10
®Se 0 Modo Cocgédo em Baixa Temp. for utilizado apds o cozimento em poténcia Costeletas de porco 180 - 230 B=12
alta, o aparelho parara de piscar, mas ndo emitira o bipe quando a temperatura ot Es e A 180 - 230 6-10
ajustada for alcangada.
Filé de peixe (simples) 200 - 230 5-15
Filé de peixe (empanado) 180 - 200 5-15
Vieiras 180 - 230 2-4
Camaréao / Lagostim 180 - 230 4-6
Batatas salteadas 180 - 200 15 - 25
Fritura em WOK 230 3-10
NOTA
Os valores de aquecimento podem variar, dependendo do recipiente utilizado. NOTA
Verifique e ajuste o nivel do Sensor Genius conforme necessario. Os valores de aquecimento podem variar, dependendo do recipiente utilizado.

Verifique e ajuste o nivel do Sensor Genius conforme necessario.



Modo Fritura Pesada (Imerséo) / Leve (Rasa) (7 niveis)

ﬁ CUIDADO
Configuragao de Tempo de Cozimento u é\ntes da I;n_lpezai de:llgl_ue a chave d(:f’aI!me!:tagaoApr!nmpal.
Temperatura apés o bipe (minutos) spere esfriar antes de limpar a superficie vitroceramica.

m Nao utilize limpador a vapor. A agua pode entrar nos

Chips caseiros 150 - 160 5-10 componentes elétricos e causar danos.

Cogumelos empanados 150 - 160 4-8

Frango 160 - 170 5-10 Mantenha o aparelho sempre limpo.

Boiie 170 - 180 5-10 Alimentos derramados ou él.e,os.queinjados no
aparelho podem se tornar dificeis de limpar.

Legumes empanados 170 - 180 4-8

Peixe empanado 170 - 190 5-10

Alimentos congelados 170 - 190 5-10 Superficie Vitroceramica e Painel de Controle

Manchas leves

Limpe com um pano umido.

Manchas de 6leo

m Limpe com um pano umedecido com detergente
suave.

m Nao utilize detergentes acidos ou alcalinos fortes,
como cloro ou detergentes sintéticos. Eles podem
causar descoloragao.

Manchas pesadas

Aplique limpador de creme n&o abrasivo na superficie

do cooktop ou no painel de controle, e limpe com um

pano.
NOTA
Assegure-se de que ndo haja nenhuma mancha na base do recipiente.
NOTA

Os valores de aquecimento podem variar, dependendo do recipiente utilizado.
Verifique e ajuste o nivel do Sensor Genius conforme necessario.



Verifique os itens a seguir para obter informagdes sobre como resolver os
problemas mais comuns antes de entrar em contato com o Servigo Autorizado.

Fonte de Alimentagao

Sintomas

Possiveis causas

Som e Ruidos

Sintomas

Possiveis causas

O aparelho nao liga.

A zona de cocgéo se
desligou durante a
operagao.

Tempo de desligamento
automatico (horas)

m A chave de alimentagao principal nao foi ligada.
= Toque a chave de alimentacéo principal por mais tempo.
m O Bloqueio Infantil esta ativado. (Veja a pagina 12)

Desligamento automatico

Se nenhuma operagao for realizada em 1 minuto apés
o aparelho ser ligado, a alimentacao principal sera
desligada automaticamente.

= | igue novamente a chave de alimentacéao principal.

Tempo de cozimento longo

Se nenhuma tecla for tocada durante o tempo
programado (veja a tabela abaixo) quando a zona de
cocgao estiver em operagéo, um bipe ira soar e a zona
de cocgéao sera desligada automaticamente.

= Ajuste o aparelho novamente, se necessario.

E recomendado utilizar o Timer de Cocg¢ao quando
cozinhar em fogo brando por um longo periodo de
tempo. (Veja a pagina 26)

Nivel de Poténcia

| NiveldePoténcia |
1]1.]2]2]3]3.]4]4.]5]5.]6 6,17 [7.18 [8.]9[T|

9 8 7 6 5 4 3 2 1

Painel de Controle

Sintomas

Possiveis causas

A operacgao das teclas
esta desativada.

As teclas reagem
quando a area ao redor
é tocada.

m As pontas dos dedos estédo cobertas. Toque com o
dedo descoberto.

m O Bloqueio do Painel de Controle esta ativado.
(Veja a pagina 11)

m Vocé executou uma operagdo enquanto segurava a
alca do recipiente.

m O painel de controle esta sujo.
= Desligue a chave de alimentacao principal e
assegure-se de que a area esteja limpa e seca.
Ligue a chave de alimentag&o principal novamente.

Pode haver presenga de agua ou outros liquidos no
painel de controle ou ao redor dele.
= Assegure-se de que a area esteja limpa e seca.

Ruido é ouvido durante
0 aquecimento.

O nivel de ruido do
aparelho aumenta e
diminui.

Ap6s o desligamento da
chave de alimentagao
principal, o som da
ventoinha ainda podera
ser ouvido.

Ruido de estalido &
ouvido no inicio da
operagao da cocgao
flexivel.

Varios sons podem ser ouvidos dependendo do tipo

de recipiente em uso. Vocé sentira uma pequena

vibrac&o ao pegar na alca e o recipiente pode se mover

ligeiramente.

= |sto ndo € sinal de um mau funcionamento. Mover o
recipiente levemente ou substitui-lo podera eliminar
0 som.

Se o recipiente for removido durante o aquecimento,
um som metalico curto podera ser ouvido.

Este € o som da ventoinha de resfriamento localizada
dentro do aparelho. O nivel de ruido muda de acordo
com o nivel de poténcia e o material do recipiente.
Quando o nivel de poténcia aumenta, a ventoinha de
resfriamento opera na velocidade alta gerando mais
ruido.

Enquanto a parte interna do aparelho continuar quente,
a ventoinha de resfriamento operara. Quando o
aparelho esfriar, a ventoinha parara automaticamente.

Isto n&o é sinal de um mau funcionamento. Isto faz
parte da tecnologia de aquecimento por indugéo. O
ruido é eliminado durante a operagéo.



Poténcia de Aquecimento

Sintomas

Possiveis causas

Modo Ferv. Automatica

Sintomas

Possiveis causas

A poténcia de
aquecimento é fraca.

Quando varias zonas de

cocgéao sao utilizadas em

conjunto:

m A poténcia de
aquecimento diminui.

m O indicador de
poténcia diminui
automaticamente.

m O nivel de poténcia
nao pode ser
aumentado.

Funcao de Prevencgao de Superaquecimento

Se a base do recipiente superaquecer, a poténcia
de aquecimento sera reduzida automaticamente. A
indicacdo de poténcia permanecera igual. A poténcia
retornara ao normal apds o recipiente esfriar.

Recipientes inadequados como panelas de ceramica e

de barro estao sendo utilizados.

= N3o utilize panelas de ceramica e de barro mesmo
que elas tenham sido feitas para aquecimento por
inducao, pois elas ndo sao eficientes.
(Veja a pagina 15)

O nivel de poténcia é regulado automaticamente para
que o consumo total de energia ndo exceda o limite.
(Veja a pagina 13)

O indicador de poténcia da zona de cocg¢ao pode
diminuir sozinho.

Mesmo depois de tocar o controle deslizante

para ajustar o nivel de poténcia, este pode
nao aumentar e um bipe sera emitido.

O tempo de
aquecimento € muito
longo.

m A agua ndo esta
fervente apods o bipe.

m A agua ferveu, mas o
bipe nao tocou.

Sem poténcia - o

aquecimento nao se

inicia.

m A base da panela ou a superficie de vidro esta suja.
m Uma tampa nao esta sendo utilizada.

m Foi adicionada agua a panela durante o Modo Ferv.
Automatica.

m A tampa foi removida ou a panela foi movida durante o
Modo Ferv. Automatica.

O tamanho e o material do recipiente (ex. revestimento
antiaderente) e o volume de agua podem afetar a
detecgado do sensor.

= Selecione uma temperatura, se necessario.

A superficie vitroceramica esta muito quente para o
Modo Ferv. Automatica. O Modo Ferv. Automatica
sera iniciado automaticamente quando a superficie
vitroceramica se esfriar.

Modo Cocgcado em Baixa Temp.

Sintomas

Possiveis causas

m O tempo de
preaquecimento é
muito longo.

m A temperatura
real é diferente
da temperatura
ajustada.

m O alimento ndo
esta alcangando
a temperatura
ajustada.

Sem poténcia - o
aquecimento ndo se
inicia.

m A panela ndo esta na posigao correta. (Veja a pagina 14)
m A base da panela ou a superficie de vidro esta suja.

m Foi adicionada agua, 6leo ou alimento durante o
preaquecimento.

m Dependendo do tipo do recipiente, a temperatura na
base da panela pode ser diferente da temperatura
ajustada.

m Devido a variedade de tipos de alimentos e panelas, a
temperatura real dos alimentos pode ser diferente da
temperatura ajustada.

m Recipientes com revestimento antiaderente podem
afetar a detecgéo do sensor.
= Ajuste a temperatura, se necessario, com o

controle deslizante [IEIEOIERE.

A superficie vitroceramica esta muito quente para a
temperatura ajustada. O aquecimento sera iniciado
automaticamente quando a superficie vitroceramica
esfriar.



Modo Fritura Normal

Sintomas

Possiveis causas

m O tempo de
preaquecimento é
muito longo.

m A temperatura
real é diferente
da temperatura
ajustada.

m A panela ndo esta na posigao correta. (Veja a pagina 14)

m A base da panela ou a superficie de vidro esta suja.

m Foi adicionada agua, 6leo ou alimento durante o
preaquecimento.

m Dependendo do tipo do recipiente, a temperatura na
base da panela pode ser diferente da temperatura

ajustada.
= Ajuste a temperatura, se necessario, com o

controle deslizante [EFIGEEE.

Modo Fritura Pesada (Imersao) / Leve (Rasa)

Sintomas

Possiveis causas

m O tempo de
preaquecimento é
muito longo.

m A temperatura
real é diferente
da temperatura
ajustada.

m A panela ndo esta na posigao correta. (Veja a pagina 14)
m A base da panela ou a superficie de vidro esta suja.
m Foram adicionados mais de 800 g de dleo.

m Esta sendo utilizado 6leo quente, 6leo de coloragao
escura, 6leo turvo ou com restos de alimento.

m A temperatura do 6leo pode ser diferente da
temperatura ajustada ou o tempo de preaquecimento
pode ser mais longo dependendo do tipo, material,
formato e tamanho da base da panela.
= Ajuste a temperatura, se necessario, com o

controle deslizante [ENENEEE-

NOTA
Se néo for possivel resolver os problemas, desligue a chave de
alimentacao principal e o disjuntor. Despois ligue-os novamente.

O aquecimento é retomado automaticamente se as causas dos erros a seguir
forem eliminadas dentro de 1 minuto.

Indicagao

Possiveis causas

Recipiente nao detectado
m N&o tem nenhuma panela na zona de cocgéo.
m A panela foi removida.
m A panela ndo esta na posigao correta. (Veja a pagina 14)
m Uma panela incompativel esta sendo utilizada.
(Veja a pagina 15)
Objeto pequeno na zona de cocgao

m Pequenos objetos metalicos (ex. talheres, utensilios)
estdo presentes na zona de cocgéo.

Se as condi¢des acima nao forem corrigidas, o visor e a
alimentacao principal serao desligados.

Os erros a seguir podem ser corrigidos desligando a zona de cocg¢éo correspondente.

Indicacao

Possiveis causas

-
o
!

A entrada ou a saida de ar estdo obstruidas.
(Veja a pagina 45)
= Remova todos os obstaculos.

=
w

Panela vazia na zona de cocg¢ao
m Uma panela vazia foi colocada para aquecer.

m Ao fazer fritura em imersdo ou com pouco 6leo, o 6leo
foi preaquecido pelo Modo Manual em vez do Modo
Fritura Pesada (Imersao) / Leve (Rasa).
= Utilize o Modo Fritura Pesada (Imersao) / Leve (Rasa)

para preaquecer uma grande quantidade de dleo.

wapWw ~N
~EW —

m Esta sendo utilizado um recipiente incompativel para o
Modo Fritura Pesada (Imersao) / Leve (Rasa).
(Veja a pagina 15)
m A panela ndo esta na posigao correta. (Veja a pagina 14)
m Foram aquecidos mais de 800 g de dleo.

m Foram adicionados ingredientes durante o
preaquecimento.




Instrugoes de Instalagao

for exibido,

Se vocé ndo conseguir resolver os problemas, ou algum erro | Sl
entre em contato com o servigo autorizado.

= Desligue a chave de alimentag&o principal e o disjuntor. Entre em contato com Observe todas as precaucdes de seguranga a seguir.

o revendedor onde adquiriu o aparelho ou com o Servigo Autorizado para uma
assisténcia. ‘ i ¢ P A IMPORTANTE
m Desembale o aparelho, remova todo o material de embalagem e
examine eventuais danos. Se o aparelho estiver danificado, NAO
NOTA instale e informe imediatamente o revendedor.
m Durante o periodo de garantia, qualquer reparo deve ser realizado m Instale o aparelho de acordo com as instrugdes de instalagdo. Caso
somente por técnicos de assisténcia autorizados pelo fabricante do contrario, o desempenho do aparelho pode ser afetado.
aparelho.

) ; m Apos a instalagao, realize um teste e explique ao cliente como
m Reparos ndo autorizados podem causar choques elétricos e operar o aparelho.
curto-circuito; ndo tente reparar o aparelho sozinho. Consulte um

técnico de um servigo autorizado. m Ainstalagdo correta é de responsabilidade do instalador. Qualquer

L . . funcionamento inadequado ou acidente resultante de uma falha de
m As rewmdmagogs de garantia que [esul~tarem de conexdo incorreta instalag&o n&o sera coberto pela garantia.

ou uso inapropriado do aparelho ndo s&o cobertas pela garantia.

Nesses casos, os custos de reparo ficam a cargo do usuario.

m Quando realizar a instalagao, siga estas
instrugdes integralmente. Uma instalagao
incorreta pode causar uma fuga elétrica ou
incéndio.

m Instale um circuito monofasico dedicado
de 220 V (ou trifasico de 380 V 3 N) com
o disjuntor de fuga a terra para a fonte
de alimentacédo. A fiacao elétrica pode
superaquecer de forma anormal se o circuito
dedicado n&o estiver conectado corretamente.



m Ainstalagao elétrica deve ser realizada por um

eletricista legalmente qualificado. Conexdes
de fio inadequadas podem causar fugas de
corrente elétrica ou incéndios.

Este aparelho deve ser devidamente aterrado
seguindo a legislagdo do setor elétrico. O

fio terra ndo deve ser conectado ao tubo de
gas, tubo de agua, terra de um para-raios ou
telefone. Caso contrario, choques elétricos
poderao ocorrer em caso de avaria do aparelho
ou do isolamento.

Peca a um eletricista qualificado aterrar o
aparelho. O aterramento inadequado pode
causar um choque elétrico.

Antes de realizar a instalagao, desligue o
disjuntor. Isso pode evitar um choque elétrico.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
ele deve ser substituido por um técnico de
assisténcia autorizado pelo fabricante do
aparelho para evitar perigos.

Nao desmonte, repare ou modifique o aparelho
(ex. a superficie do cooktop). Isso pode fazer
com que o aparelho funcione de forma anormal
e pode ser perigoso.

Nao pise no aparelho nem coloque itens
pesados em cima dele. Rachaduras

na superficie de vidro podem causar
superaquecimento, mau funcionamento ou
choques elétricos.

Nao toque em pecas com alta temperatura,
como a superficie do cooktop, apds o uso.

O cabo de alimentag¢do deve ser conectado
firmemente para garantir a integridade da
conexao. Conexdes de fio inadequadas podem
causar fugas de corrente elétrica ou incéndios.

Use materiais resistentes ao calor para a
bancada. No entanto, ndo use materiais
envernizados, pois podem ficar descoloridos. O
material da bancada deve ter uma resisténcia
ao calor igual ou superior a das folhas
laminadas decorativas de alta pressao. Se

os materiais nao forem resistentes ao calor,
eles podem ficar deformados ou causar um
incéndio.

m AVISO: O fabricante ndao pode ser

responsabilizado por danos a pessoas ou itens
causados pela ndo observancia das instrugdes
de seguranca, pela interferéncia com qualquer
parte do aparelho ou pelo uso de pecas
sobressalentes n&o originais.



Local de Instalagao

Instalacdo do Aparelho

Profundidade do
gabinete, max.
330 mm

Folga min. de 762 mm da

parte superior do cooktop a
parte inferior do gabinete

Folga min. de 51 mm
do recorte até a
parede lateral

Folga min. de 51 mm
do recorte até a
parede traseira

/

Para mais detalhes sobre o recorte, veja a pagina 47.

Acessorios

Clipe de fixagao

:

(2 pegas)
Veja a pagina 50.

Recorte

Dimensoes

Vista Superior (unidade: mm)

| 900 |
| |

520

Vista Frontal

}: 900 :}_L
S _ — S 6
0
Vista Lateral
520 44 .
L ] 16
52 I f = ceolo | t
Lado frontal Lado
traseiro

Saida de ar Entrada de ar

Comprimento do cabo de alimentagao: aprox. 1,2 m
(Comprimento do revestimento: aprox. 1,1 m)




Dimensoes Dimensoes

. idade: idade:
Vista Lateral (unidade: mm) Quando Instalar em cima do forno (unidade: mm)

m O aparelho sé pode ser instalado em cima de um forno Panasonic.
’ m Deixe espacos livres para circulacéo de ar, como mostrado abaixo.

| |
| | Minimo 30 mm

I r e saidadear ~

\

CUIDADO
! " 5 Se esta condigao néo for : T

para a parte atendida, ndo instale o aparelho. Vista Lateral com um Forno
plana I '\J%h “““““““ L u"J_‘

. Doy

8 W """""""""""" L i

= . Forno '

| Min. 40 = Min. 60 |

l N YTy TCF - Fluxo de entrada ,i

\_Divisoria
Lado

Fluxo de entrada e saida de ar/ traseiro \ J

Min. 5
-
o
E]
o)
-

]
]
]
Lado frontal i
1

______________________

Ao instalar uma diviséria dentro do gabinete

m Deixe um espaco livre de minimo 20 mm sob a parte inferior do aparelho para
circulagao de ar.

m Deixe um espaco livre de minimo 40 mm na parte traseira da divisoria. . -
Dimensdes do Recorte da Bancada

Vista superior da divisoria S .
Diviséria Parede traseira da
construcao

Parede traseira
da construgéo

490

Min. 600

Parede lateral da

Recorte da bancada ~
construcao

870 | \ Frente da bancada

Pared_e lateral da

Frente da bancada constru¢ao




AVISO
A instalagéo elétrica deve ser realizada por um eletricista legalmente
qualificado.

Requisitos Elétricos

m Este aparelho deve ser alimentado com a tenséo e frequéncia adequadas, e
conectado a um circuito de ramificagcao independente, devidamente conectado
a terra e protegido por um disjuntor ou fusivel. (A etiqueta de classificacéo
encontra-se na parte inferior do aparelho).

m Este aparelho ndo esta equipado com outros meios de desconexao da rede
elétrica com uma separagao de contato em todos os polos que oferega a
desconexao total sob condigdes de sobretenséo de categoria lll. Os meios de
desconexdo devem ser incorporados a fiagao fixa de acordo com as regras de
fiagao.

m  Deve ser utilizado um sistema elétrico monofasico de 220 V CA, 60 Hz.

(Também é possivel usar um sistema elétrico trifasico). Se conectar a um fio
de aluminio, use conectores aprovados para uso com fios de aluminio.

m  Verifique com os servigos publicos locais os cédigos elétricos aplicados na
area. Se nao realizar a fiagdo do aparelho de acordo com os cédigos vigentes,
pode resultar em situagbes perigosas.

m  ApoOs a instalagéo, mostre ao cliente onde esta localizado o disjuntor do
aparelho.

Instalagdo do Disjuntor de Fuga a Terra

m Incorpore o disjuntor de fuga a terra a fiagéo elétrica doméstica de acordo com
as regras de fiagao elétrica.

m Siga as especificagbes do disjuntor de fuga a terra da seguinte maneira.
Corrente nominal: 50 A*, corrente de sensibilidade nominal: 30 mA
*Se a corrente nominal for 40 A, mude para 6600 W em “Gestéo de Energia”
em configuragées. (Veja a pagina 12)

Conexoes Elétricas

1. Desligue a alimentagao.
Desligue a energia no disjuntor ou remova os fusiveis no circuito de ramificagdo do
aparelho.

2. Conecte o cabo de alimentagao.
Conecte o cabo de alimentagéo de acordo com todos os codigos e regulamentos
em vigor.

m Conexao monofasica (220 V ~ 60 Hz)
Conecte os fios de acordo com as instrugdes dadas na tabela e diagrama a
sequir:

Cabo elétrico Conexao do cabo

(Conectar ao terminal terra)

N: Azul, CaboN°2/4/6
L: Preto, CaboN°1/3/5
(Conectar ao terminal vivo)

@ @ : Amarelo / Verde
N
L

m Conexao trifasica (380 V 3N~ 60 Hz)
Separe os fios L e conecte-os de acordo com as instru¢gdes dadas na tabela e
diagrama a seguir:

Cabo elétrico Conexao do cabo

@ @) : Amarelo / Verde

(Conectar ao terminal terra)

L1: Preto, Cabo N° 1
L2 L2: Preto, Cabo N° 3
L3: Preto, Cabo N° 5
(Conectar ao terminal vivo)

% L1 N: Azul, CaboN°2/4/6




AVISO
A N&o desmonte a superficie do cooktop. Os cabos de conexdo podem
ficar frouxos e causar um mau funcionamento.

1. Prenda os clipes de fixagdo no aparelho.
(2 lugares na parte traseira)

m Coloque o aparelho em cima do enchimento
superior da embalagem ao fixar os clipes para
prevenir danos na bancada.

m Alinhe as garras dos clipes com os furos
localizados na lateral do aparelho e depois
deslize os clipes da direita para a esquerda
para prendé-los ao aparelho.

2. Encaixe o aparelho no recorte da bancada

. __ | enquanto o mantém o mais nivelado possivel.

LI . m Nao derrube o aparelho sobre a bancada.
Correto m  Empurre para baixo a parte de cima do

7777777777777777777777 aparelho para certificar-se de que ele se

 — encaixou totalmente na bancada.

e e . m Certifique-se de que os espagos entre a

bancada e a superficie inferior do aparelho

Incorreto estao distribuidos igualmente nas partes

frontal, traseira, esquerda e direita.
3. Conecte o cabo de alimentagao.

m Veja a pagina 49.

CUIDADO
Se o gabinete ndo tiver uma abertura na parte frontal, a fiagao elétrica
precisa ser realizada antes que o aparelho seja encaixado na bancada.

(unidade: mm)

Este aparelho pode ser embutido completamente no nicho da bancada durante a instalagéo.

Instalando o aparelho completamente no nicho

Adequado apenas para instalagcdo em bancadas resistentes ao calor e & agua, como
marmore, pedra natural, madeira macica (se as bordas cortadas estiverem seladas).

Monte em outros tipos de bancadas apenas com a recomendacgéao do fabricante
da bancada.

m Remova o amortecedor da parte de baixo do aparelho antes de embutir o aparelho.
m Alargura interna da base deve ser pelo menos tdo larga quanto a largura interna

de recorte do cooktop. Isto visa garantir que o revestimento possa ser facilmente
removido para a manutengéo.

Antes de realizar a vedagéo, teste e veja se o aparelho esta funcionando.
Vede ao redor da montagem usando um silicone resistente ao calor. Suavize a
vedagao com um produto de acabamento adequado.

Siga as instrugdes de silicone e néo ligue o aparelho até que o silicone esteja
completamente seco. R3

29

CUIDADO
m Observe os diagramas das dimensdes de corte em bancadas de
granito e marmore.

m O uso de silicone inadequado pode causar alteragdes permanentes
de cor nas bancadas de marmore.

Desinstalando o aparelho completamente embutido

m Desconecte o aparelho da rede elétrica.
m Remova a vedagéo de silicone ao redor com uma ferramenta adequada.
m Empurre o aparelho para cima pela parte de baixo para remové-lo.

CUIDADO
Nao tente remover o aparelho puxando-o por cima.



Lista de Verificagdao Pés-instalagao

Ao completar a instalagéo, verifique e marque os seguintes itens.

Lista de verificagao

Verificado

Aparéncia | m Certifique-se de que o aparelho ndo esta inclinado.
m A superficie do cooktop esta limpa?
Instalagcdo | m A fonte de alimentagédo € monofasica (220 V ~) ou
elétrica trifasica (380 V 3N~)?
m O fio terra foi instalado?
m O disjuntor de fuga a terra foi instalado?
:f:ttr?c o 1.Toque em @ para ligar a alimentagao principal.

m Aluz da alimentagao principal se acendeu?

2.Toque nas areas a seguir para verificar a fungao de
cada zona de cocgao:
m Frontal esquerda
m Central esquerda
n Traseira esquerda
m Frontal central
m Traseira central
m Frontal direita
m Central direita
m Traseira direita

O indicador =
pisca?

Especificagoes Técnicas

Fabricante Panasonic
Modelo KY-T937XLRPK
Tipo de fogao Elétrico
Numero de zonas de cocgao e/ou areas 5
Tecnologia de aquecimento Inducéo

Comprimento e largura da area util

4x 19,17cm(C) 21,0cm (L)
1x 28,6cm (C) 21,0cm (L)

Fonte de Monofasica 220V ~60 Hz
alimentagao Trifasica 380 V 3N~ 60 Hz
Consumo de energia 9900 W

Dimensdes (aprox.)

900 mm (L) 520 mm (P) 58 mm (A)

m Certifique-se de desligar cada zona de cocgéo e a chave de alimentagao
principal depois de realizar os testes elétricos.

m Entregue o Manual delnstrugdes / Instalagédo ao cliente.

Certifico que a instalagao foi concluida.

Assinatura do instalador

Frontal esquerda 2800 W
Traseira esquerda 2800 W
Consumo maximo | Central 3300 W
de energia por
zona de cocgéao Frontal direita 2800 W
(aprox.) Traseira direita 2800 W
Zon’a de cocgéao 3300 W
flexivel
Peso aproximado (sem embalagem) 21,5kg

Equipamento conforme a norma IEC 61000-3-12




Certificado de Garantia

KY-T937XLRPK

APanasonic do Brasil Limitada, assegura ao proprietario-consumidor do aparelho aqui identificado,
garantia contra qualquer defeito de fabricagéo, desde que constatado por técnicos autorizados pela
Panasonic, pelo prazo de 90 dias, por for¢a da lei, mais 275 dias por liberalidade da Panasonic
(totalizando 1 ano), a partir da data de aquisicao pelo primeiro comprador-consumidor, aquisi¢cao
esta feita em revendedor Panasonic, e contada a partir da data da Nota Fiscal de Compra.

APanasonic do Brasil Limitada, restringe sua responsabilidade & substituicio de pecas defeituosas,
desde que a critério de seu técnico credenciado, se constate a falha em condicdes normais de uso.

Amaéo-de-obra e a substituicdo de pega(s) com defeito(s) de fabricacdo, em uso normal do aparelho,
serao gratuitas dentro do periodo de garantia.

A Panasonic do Brasil Limitada, declara a garantia nula e sem efeito, se este aparelho sofrer
qualquer dano provocado por acidentes, insetos, agentes da natureza (raios, inundagdes,
desabamentos, etc...), uso em desacordo com o Manual de Instrucées, por ter sido ligado a rede
elétrica impropria ou sujeita a flutuagées excessivas, ou ainda, no caso de apresentar sinais de ter
sido violado, ajustado ou consertado por pessoas nao autorizadas pela Panasonic.

Também sera considerada nula a garantia se o consumidor néo apresentar a Nota Fiscal de Compra,
ou se a mesma apresentar rasuras ou modificagoes.

APanasonic do Brasil Limitada, obriga-se a prestar os servigos acima referidos, tanto os gratuitos
como os remunerados, somente nas localidades onde mantiver Servigo Autorizado. O proprietario-
consumidor residente em outra localidade sera, portanto, o Unico responsavel pelas despesas e
riscos de transporte do aparelho ao Servigco Autorizado mais préximo (ida e volta).

Aforma e local de utilizacdo da garantia é valida apenas em territério brasileiro.

Obs.: Esta garantia nao cobre os seguintes itens:

a)lInstalacao do produto ou orientacao de manuseio.

b)Avarias resultantes de acidentes ocorridos devido ao uso incorreto, uso
inadequado, queda, riscos no gabinete, quebra de pecas plasticas, abuso ou
negligéncia por parte do cliente ou devido a qualquer uso nao previsto no manual
de instrucgoes.

c)Produtos cujos nimeros de série tenham sido alterados, falsificados ou
removidos.

d) Servico de limpeza em geral.
e)Defeitos ou avarias causadas durante o transporte do produto.

f)Vidros, pecas plasticas e lampadas sa@o garantidos contra vicios apenas no prazo
legal de 90 (noventa) dias.

Nota: Os aparelhos que possuirem acessorios, a garantia contra defeitos de fabricacdo é de
90 (noventa) dias, contados a partir da data da nota fiscal de compra do produto.

0 PRODUTO AQUI IDENTIFICADO, DESTINA-SE EXCLUSIVAMENTE A USO DOMESTICO.

Nao esqueca

Sempre que seu aparelho apresentar
problema, contate o Servigo Autorizado
Panasonic mais préximo da sua residéncia,
pois somente o Servigo Autorizado possui:

Técnicos treinados pela Panasonic;

Manuais e informacdes técnicas fornecidos
pela Panasonic;

Equipamentos adequados;
Pecas originais.

Proteja seu Aparelho

Confie seus aparelhos somente ao Servigo Autorizado Panasonic.
Nao confunda com as “Oficinas Especializadas”, pois somente

o Servigo Autorizado Panasonic trabalha com as pecas originais,
tem seus técnicos treinados pela fabrica, fornece garantia real
dos servigos, trabalha sob nossa supervisao, recebe constantes
orientacdes e atualizagdes. Se, apesar de tudo isso, 0 servigo

ainda nao ficar bom, V.Sa. pode solicitar nossa intervencao e no caso
de “Oficina Especializada”, nada podemos fazer.

ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR GERAL
E PARA DEFICIENTES VISUAIS:

0800776 0000

ANTES DE LIGAR PARA O SAC, TENHA EM MAOS O MODELO E O
NUMERO DE SERIE DO SEU APARELHO.
ESSAS INFORMAGCOES SERAO SOLICITADAS NO INICIO DO ATENDIMENTO.

Modelo: | | Ne Série:







Panasonic do Brasil Limitada

Rod. Presidente Dutra, Km 155 - Limoeiro
CEP 12230-971 - Sédo José dos Campos - SP
CNPJ 04.403.408/0009-12
www.panasonic.com/br

© Panasonic Corporation 2018

ZY02-G98
F1118MO0
Impresso no Japao





